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RESUMO

O mercado consumidor de carne ovina demanda, atualmente, carnes de melhor
qualidade. Dessa forma, a determinacao da qualidade da carne é importante para a
padronizagdo do produto. A composicdo centesimal, fator importante para a
determinacao da qualidade, é influenciada principalmente pelo peso de abate em
razao das alteragbes que ocorrem na composicao tecidual a medida que o peso
corporal aumenta. Animais mais pesados apresentam porcentagens de agua e
proteina menores e maior teor de lipidios na carne. Com isso, objetivou-se avaliar os
valores médios de umidade, proteina bruta, matéria mineral e lipidio da carne de
borregos Santa Inés confinados, abatidos em diferentes pesos. Foram utilizados 24
borregos Santa Inés, nao castrados, com peso corporal médio inicial de 16,53 + 1,92
kg, e aproximadamente, 80 dias de idade. Os tratamentos experimentais consistiram
em quatro pesos ao abate (26; 32; 38 e 44 kg), com seis repeticoes cada. O
delineamento experimental adotado foi inteiramente casualizado. A racdo foi
formulada para suprir as exigéncias de borregos para ganho diario de 200 gramas,
com relacdo volumoso:concentrado de 60:40. Como procedimento de abate, foi
realizada a insensibilizagdo mecéanica dos animais, na regidao atla-occipital, seguido
por sangria pela seccdo da carétida e jugular. Apds a esfola e evisceragao, as
carcagas foram refrigeradas em camara fria a 4°C, por 24 horas. Posteriormente, o
musculo Longissimus dorsifoi retirado da regido lombar da meia carcaga esquerda
pelo corte entre a 10 e a 132 vértebra toracica. Para a avaliagdo da composigao
centesimal, foram determinados os teores de umidade, proteina, extrato etéreo e
matéria mineral da carne. Foram realizadas andlises de varidncia e regressao,
sendo considerado nivel de significancia de 0,05. O aumento do peso de abate nao
influenciou (P>0,05) os teores de umidade, proteina bruta e matéria mineral da
carne, sendo os valores médios obtidos de 74,47; 23,30; e 1,12%, respectivamente.
Com o aumento do peso ao abate, houve incremento linear no teor lipidico da carne
(P<0,05), com o acréscimo de 0,331% para cada quilograma de aumento no peso
de abate. No presente estudo, o incremento do teor lipidico ndo apresentou relagao
inversa com os teores de umidade, proteina e matéria mineral. Devido a curva de
crescimento de ovinos apresentar caracteristica sigmoide, ocorre um periodo de
deposicao acelerada de tecido magro seguido por uma fase de estabilizacdo na
deposigao de proteinas e maior deposi¢ao de gordura. O peso de abate influencia o
teor lipidico da carne de borregos Santa Inés, comportamento esperado devido a
maior deposi¢ao de gordura que ocorre em animais com maior peso ao abate.
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