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RESUMO

Com o crescimento exponencial da aquicultura, tem-se em vista producdes cada vez
mais sustentaveis e saudaveis, tanto para os animais, meio ambiente e para o
consumidor final. Para atender tal propdsito, € importante a substituicdo de
antibiéticos que sao utilizados de forma corriqueira como promotores de
crescimento. Ao contrario dos antibiéticos, os aditivos alimentares, com destaque
aos acidos organicos, estdo em alta como promotores de crescimento e aumento da
imunidade dos animais sem causarem resisténcia bacteriana. Um &cido organico
em evidéncia é o acido benzoico, com acado principalmente bactericida e
bacteriostatica no intestino. Diante disso, a presente pesquisa teve como objetivo
avaliar os efeitos da suplementagao de diferentes concentragdes do acido benzoico
na dieta de tilapia-do-nilo, afim de avaliar a composigcdo da microbiota intestinal
destes animais através de analises de metagendmica. Para tal, foram utilizados 320
juvenis de tilapia-do-nilo (5,76 + 0,24 g), alimentados durante 54 dias, quatro vezes
ao dia, com as dietas suplementadas, sendo elas, a dieta controle, sem adicao de
acido benzoico; dieta contendo 0,1% de acido benzoico; dieta contendo 0,2% acido
de benzoico e dieta contendo 0,3% de acido benzoico. Durante o periodo, as
unidades experimentais foram acopladas a um sistema de recirculagdo de agua
semiaberto com vazéo de 0,022 L s, composto por decantador, filtros mecanicos e
bioldgicos, esterilizagao ultravioleta e fotoperiodo controlado de 12 h. Os parametros
de qualidade da agua foram mantidos dentro de valores seguros: temperatura da
agua 28,90 + 2,36 °C; oxigénio dissolvido 7,00 + 1,07 mg L 1; alcalinidade 49,08 +
28,48 mg L-1 CaCO3 ; pH 6,70 + 0,34; amoénia total 4,25 + 1,56 mg L~! ; aménia
téxica 0,02 + 0,01 mg L' ; nitrito 1,93 + 0,72 mg L-! e nitrato 3,5 + 1,5 mg L
Para as analises, foi realizado a extragdo do DNA e posteriormente os dados foram
processados por Sequenciamento de Nova Geragdo (NGS). Na avaliagdo do
diagrama de Venn foi observado que o grupo controle apresentou maior quantidade
de unidades taxondmicas operacionais. Ja no mapa de calor, o grupo suplementado
com 0,1% do &cido apresentou maior abundancia do filo Actinobacteria, enquanto o
grupo 0,3% apresentou maior quantidade de Firmicutes. Essa abundancia mostra a
importancia dessa concentragdo, visto que essas bactérias intestinais influenciam
positivamente no crescimento, protecao e nutricdo de seu hospedeiro e sao ativas
contra microrganismos patogénicos. A analise de coordenada principal (PCoA)
indicou que os peixes suplementados do grupo 0,1% e 0,3% apresentaram
composicao semelhante de microbiota, que pode ser pelo fato dos efeitos
particulares da absorcdo dessas concentragdes. E em relagdo ao indice de
diversidade, a espécie mais abundante foi a Cetobacterium somerae ao mesmo
tempo que o grupo controle apresentou maior diversidade do que os demais
tratamentos. Os resultados no estudo mostram que as concentragdes do &acido
benzoico testadas ndo promoveram aumento da riqueza bacteriana da microbiota
intestinal, que assegura seus efeitos bactericida e bacteriostatico.Pode-se concluir
que a suplementacao dietética na concentragdo de 0,1% de &cido benzoico para
tilapia-do-nilo é favoravel a sua microbiota intestinal.
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