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RESUMO

Para a criacdo de abelhas existem duas grandes praticas: a Apicultura e a
Meliponicultura. A apicultura visa a criagdo de abelhas Apis melliferae a
meliponicultura, a de abelhas indigenas sem ferrao ou nativas (ASF); ambas tém
como principal produto, o mel. Embora a producdo de mel seja menor, os
meliponineos fornecem um produto distinto do mel de Apis mellifera, pela dogura e
aroma inigualaveis, possuindo consumidores dispostos a pagar alto prego pelo
produto no mercado. A composicdo fisica e quimica do mel pode ser variavel
naturalmente, tendo em vista a interferéncia de fatores como: estagio de maturagéo
do produto, condicdes climaticas predominantes, espécies de abelhas e tipo de
florada, processamento e armazenamento. Esse entretimento com os fatores citados
anteriormente é refletida na cor, no sabor, no odor e nas caracteristicas fisico-
quimicas dos méis, cuja diversidade é tdo ampla quanto as condicdes em que o
mesmo é produzido. Desse modo, a caracterizagcdo de méis produzidos em
determinadas condi¢des locais define a sua qualidade no mercado, para isso hd um
indicador de qualidade do mel, o hidroximetilfurfural (HMF), que é um composto de
aldeido ciclico secundario gerado pela desidratacéo da frutose em meio &cido, pelo
grau de envelhecimento e também durante o tratamento térmico. No estado do
Parana foi estabelecido um Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Mel
de Abelhas-Sem-Ferrdo pela Agéncia de Defesa Agropecuaria do Parana
(ADAPAR), a Portaria n°63 de 10 de marco de 2017 que define o HMF como
caracteristica de deterioragdo de no maximo permitido 40mg/kg. O objetivo deste
trabalho foi avaliar o par@metro de qualidade fisico-quimico HMF das 19 amostras
de mel ASF recebidas e coletadas no ano de 2019. As amostras de mel ASF foram
coletadas na regido de Londrina-PR, recebidas do sudeste do Parana, estados de
Minas Gerais e Espirito Santo dos seguintes géneros e espécies de abelha- sem-
ferrdo: Tetragonisca angustula-Jatai, Melipona quadrifasciata-Mandagaia Tetragona
clavipes-Bora, Melipona Scaptotrigona bipuncatata-Tubuna, Melipona Bicolor-
Guarapio, Melipona marginata - Manduri e Plebéia Emerinda-Pebléia Emerina.
Usando a metodologia da AOAC (2012), o HMF foi determinado a partir da diluicao
5g de mel em 25 mL de agua, adi¢ao de 0,5ml da solugéo Carrez | e Carrez Il, e em
seguida a realizagdo da medida de absorbancia da amostra no espectrofotdbmetro
nos comprimentos de onda 284 e 336nm. Dentre as amostras analisadas nove
apresentaram o teor de HMF acima do estabelecido pela Portaria n°63 de 10 de
marco de 2017. O teor de HMF & uma caracteristica resultante da transformagéo
dos acucares do mel, que aumenta a medida que o mel é aquecido. Estes
resultados demonstram que o aumento do teor de HMF nas nove amostras pode ter
sido acometido por fatores como: a origem do mel, propriedades fisico-quimicas,
processamento térmico, assim como a duragdo e condi¢cdes de armazenamento.
Desse modo, conclui-se que o HMF é um parametro essencial para a determinagao
da qualidade dos méis e que é de suma importancia a investigagao desse parametro
para a comercializagdo dos produtos.
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