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RESUMO

O mercado de produtos para animais domésticos vem crescendo exponencialmente,
sendo o Brasil o segundo maior mercado mundial de produtos para pet. A nutricao é
um fator crucial para o bem estar dos animais, a alimentacdo natural ela precisa
seguir alguns parémetros, e sua composicdo deve ser equilibbrada. O
armazenamento desse tipo de produto é de extrema importancia para a qualidade
do alimento. Uma vez que a contaminag&o indesejada por microrganismos pode
ocorrer durante a producdo, no armazenamento e no empacotamento,
comprometendo a seguranca alimentar. O objetivo do trabalho foi determinar a
qualidade microbiolégica das ragdes Umidas cruas e cozidas artesanais para gatos,
com foco em fungos filamentosos e leveduras Foram analisadas amostras de duas
empresas de ragéo de Pernambuco (PE), uma empresa forneceu a racédo crua (A) e
a outra empresa forneceu ragao cozida (B) Umida artesanal para gatos. As amostras
foram acondicionadas a 18°C para evitar crescimento microbiolégico. Foram
cultivadas na superficie do meio Agar Batata Dextrose (BDA), e incubadas a 30°C
por 7 dias em BOD (Biochemical Oxygen Demand), conforme protocolo padrdo para
o crescimento de fungos filamentosos e leveduras. A empresa A mostrou nimeros
significativos para leveduras (4,33 X 104) e 6 x103 para fungos filamentosos,
enquanto a empresa B obteve 3,60 x106 para leveduras e 5,33 x105 para fungos
filamentosos. A comparacao entre ragcdo crua e cozida nos permite observar a
ineficiéncia do tratamento térmico nas ragbes cozidas, uma vez que elas obtiveram
ndmeros superiores a ragao crua. Além disso, o consumo de fungos que produzem
micotoxinas em grandes quantidades podem causar 6bito do animal. Logo, apesar
do apelo nutricional, tais ragdes sem o tratamento e armazenamento correto podem
provocar doencas e até danos irreversiveis. E imprescindivel o uso e protocolos
rigorosos para produgao desses alimentos.

PALAVRAS-CHAVE: Animais domésticos, Alimenta

1 Universidade Federal Rural de Pernambuco, luisaalves645@gmail.com



