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RESUMO

Os nanomateriais tém chamado muita atencdo devido as suas propriedades fisicas
e quimicas diferenciadas. As nanofibras s@o materiais unidimensionais que
apresentam como principal caracteristica uma elevada area superficial por volume.
Elas também tém a vantagem de poderem ser preparadas por meio da combinagao
de polimeros, sendo possivel gerar materiais que atendam a demandas especificas
para uma determinada aplicagdo. As nanofibras podem ser usadas para 0os mais
diversos fins, sendo extremamente interessantes em aplicagbes que envolvem
fendbmenos de superficie, como liberagdo controlada de farmacos e medicina
regenerativa. Uma outra possibilidade de aplicacdo é na nutricdo de peixes criados
em viveiros. A piscicultura € uma atividade que tem se desenvolvido muito no Brasil
e uma das principais dificuldades enfrentadas nos criadouros € o alto custo de
racoes fortificadas com farinha e 6leo de peixe. O uso destes produtos aumenta o
teor de &cidos graxos da série n-3 nos peixes, tornando-os mais atraentes do ponto
de vista comercial. Entretanto, tal pratica é insustentavel econ6mica e
ambientalmente, visto que as fontes marinhas para producao da ragédo sao finitas.
Tendo isso em vista, neste trabalho, nanofibras de poliacido latico foram produzidas
por meio da técnica de fiacao por sopro em solugdo, que apresenta como vantagens
o facil manuseio e baixo custo (parametros de fiagao: diametro da seringa — 19,30
mm; vazao — 6,00 mL/h; distancia de trabalho — 20 cm; distancia entre o bocal e a
seringa — 4 mm; pressao — 25 atm; umidade — entre 50 e 60%). Foi realizada a
encapsulacao de 6leo de milho e 6leo de linhagca em diferentes proporgcdes nas
nanofibras, pois, além de serem ricos em &cidos graxos essenciais, sao obtidos de
fontes renovaveis, tornando a fortificagdo da ragdo mais barata e ecoldgica, sem
afetar significativamente o valor nutricional. Ap6s obtengdo das nanofibras, foi
realizada sua caracterizagdo por meio de Espectroscopia no Infravermelho com
Transformada de Fourier (32 varreduras a uma resolucdo de 4 cm™', de 4000 a 400
cm™) e medida do Angulo de Contato. O espectro infravermelho comprovou a
interacdo entre os materiais de partida, visto que bandas caracteristicas dos 6leos
vegetais foram observadas nas nanofibras (em 2925 cm™' e 2853 cm’', referentes
ao estiramento simétrico de CH3; e ao estiramento de CH, respectivamente).
Portanto, pode-se afirmar que a encapsulagao foi bem-sucedida. Sabendo que os
6leos foram devidamente encapsulados, o proximo passo seria garantir que as
nanofibras manteriam sua integridade no meio aquatico, impedindo a liberagdo dos
agentes ativos nos tanques de criacdo antes da ingestdo pelos peixes. Os
resultados de angulo de contato confirmaram esta expectativa, visto que todas as
nanofibras apresentaram comportamento hidrofébico (angulo de contato maior que
90°C), o que é de grande importancia para que a liberacdo dos nutrientes ocorra
apenas no trato gastrointestinal dos peixes. Sendo assim, pode-se afirmar que as
nanofibras de poliacido latico contendo 6leos vegetais tém potencial para aplicagao
na piscicultura com o objetivo de fortificar racdes, visto que os compostos de
interesse, além de mais baratos e renovaveis, se encontram devidamente protegidos
no interior da matriz polimérica.
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