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RESUMO

As bebidas alcodlicas fazem parte da histéria humana desde os primérdios da
criacdo da sociedade até o grau de desenvolvimento que conhecemos atualmente,
apresentando intima relacdo com a alimentagdo humana e sendo integrada ao
conceito de hospitalidade. Em 2018 o setor de bebidas alcodlicas obteve um
faturamento de R$ 127,7 bilhdes, o equivalente a 1,9% do PIB do pais no mesmo
ano. Um dos tipos de bebidas que fazem parte desse setor sdo as bebidas
alcodlicas mistas também chamadas de coquetéis (cocktail). Esse tipo de bebida
apresenta uma imensa gama de sabores, visto que pode apresentar uma
composigdo muito variada. De acordo com a legislacdo, as bebidas mistas séo
produtos com graduacéao de alcool entre 0,5% e 54% em volume na temperatura de
20 °C, compostas principalmente por alcool etilico potavel de origem agricola e
destilado alcodlico simples de origem agricola com a adicdo de bebida nao
alcodlica, suco de fruta, fruta macerada, xarope de fruta, leite, ovo, outra substancia
de origem vegetal ou de origem animal. No desenvolvimento de alimentos séo
necessarios processos de analises rigorosos que avaliam as interagdes quimicas e
bioldgicas dos produtos para ndo oferecerem risco aos consumidores. Dessa forma,
o presente trabalho esta concentrado na &rea de fisico-quimica e visa analisar os
niveis de sélidos sollveis totais (°Brix) e pH de uma bebida mista a base de
caipirinha produzida no municipio de Salinas, MG. Foram envasadas 4 amostras
nas garrafas originais de 750 mL da marca, tampadas, lacradas e enviadas
imediatamente para o laboratério, onde foram armazenadas em incubadoras de
Demanda Bioquimica de Oxigénio (BOD) a 25 °C. Para a determinac¢éao dos sélidos
sollveis totais, utilizou-se um refratdbmetro analégico portatil (SPlabor) previamente
calibrado com escala graduada em °Brix e faixa de teste de 0 a 30%. Duas gotas de
cada amostra a 25 °C foram inoculadas no prisma onde se encontrou o valor de 20,8
°Brix. Os sélidos sollUveis totais na bebida representam basicamente a sacarose
presente no produto, através dessa analise é possivel se ter uma ideia dos niveis de
acUcar. Sendo este valor superior aos 14°Brix encontrados na literatura em analises
de outras bebidas mistas. Posteriormente, foram realizados os testes de pH, onde
utilizou-se um pHmetro de bolso que foi inserido nas amostras com temperatura de
20 °C alocados em béqueres de 100 mL com 50 mL da bebida, obtendo-se o valor
de 4,54. O valor obtido estda acima do que se encontra na literatura referente a
outras bebidas mistas que possuem pH inferior a 3,90. Vale ressaltar, que os valores
foram comparados a bebidas mistas produzidas com outros componentes pois a
literatura é escassa em informagbes referentes a bebidas mistas a base de
caipirinha, pois se trata de um produto inovador. O presente trabalho ajuda a
oferecer informacdes sobre andlises de sélidos sollveis totais e pH de bebidas
mistas a base de caipirinha, que séo produtos pouco abordados no meio cientifico. A
referida bebida possui valores proximos aos relatados em outros estudos sobre
bebidas pertencentes ao mesmo nicho.
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