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RESUMO

Os microrganismos probióticos são importantes por influenciar a saúde animal e
humana através de alterações benéficas da microbiota intestinal, sendo assim,
estes microrganismos devem sobreviver às condições adversas encontradas no
estômago, colonizando temporariamente o intestino, por meio da adesão ao epitélio
intestinal. Este trabalho tem por objetivo o estudo da produção industrial do
microrganismo Saccharomyces boulardii como probiótico visando o melhor reator
para produção industrial. A Saccharomyces boulardii é uma cepa do tipo levedura
amplamente empregada no tratamento e prevenção de doenças gastrointestinais e
da diarreia. Esta levedura possui como principal função a inibição do crescimento de
diversos microrganismos patogênicos, através de mecanismos como, por exemplo: 
competição por nutrientes disponíveis no meio e promoção da produção de
anticorpos. O principal biorreator utilizado industrialmente para a produção deste
microrganismo é o reator Air-Lift sendo caracterizado por uma movimentação cíclica
bem definida do fluido que se dá através de dispositivos e arranjos internos
construídos de forma a favorecer uma boa agitação pneumática decorrendo do
borbulhamento de um gás no sistema, o processo fermentativo deve ocorrer em
batelada por garantir boa condição de assepsia e fácil manutenção. Este reator se
sobressai em relação aos reatores de batelada agitada mecanicamente, porque a
Saccharomyces boulardii possuí alta sensibilidade ao cisalhamento causado pelos
agitadores mecânicos, o Air-Lift proporciona uma maior aeração resultando em uma
maior massa celular viável durante o processo, não possuí gasto energético de
agitação e a agitação pneumática proporciona maior transferência de massa e de
calor. 
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