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RESUMO

As perspectivas científicas para o futuro da humanidade apontam para a
necessidade de gerar alternativas alimentares para suprir a demanda de bilho ̃es de
pessoas. A agricultura celular surge para minimizar os efeitos negativos causados
pela sobrepesca dos estoques naturais, ale ́m de promover reduc ̧a ̃o dos gastos com
insumos e manutenc ̧a ̃o de animais em cativeiro, viabilizando o bem-estar do animal.
Nos u ́ltimos anos, o Good Food Institute tem financiado pesquisas cienti ́ficas para o
desenvolvimento de protei ́nas alternativas a ̀ base de ce ́lulas. O conhecimento dos
componentes do alimento e ́ fundamental para desenvolver culturas cultivadas (cell-
based) e/ou a base de vegetais (plant-based) mais semelhantes a ̀s propriedades
sensoriais encontradas no original. A proposta tem como objetivo caracterizar
morfologicamente os tecidos comesti ́veis de ostras Crassostrea brasiliana atrave ́s
da padronizac ̧a ̃o de colorac ̧o ̃es e processamentos histolo ́gicos para futuro uso de
controle de qualidade do pescado e como base para o desenvolvimento de produtos
de agricultura celular. Foram utilizados moluscos bivalves da espe ́cie C. brasiliana
adquiridos de fazenda de cultivo localizada em Floriano ́polis, Santa Catarina, Brasil.
As ostras permaneceram durante 7 dias em aqua ́rios com a ́gua do mar artificial sob
constante aerac ̧a ̃o, com temperatura de 20oC ± 1, salinidade em torno de 32 ppt e
fotoperi ́odo diurno-noturno de 12-12 horas. Para ana ́lise histolo ́gica, as amostras
foram dissecadas com cortes em orientac ̧a ̃o transversal e fixadas em soluc ̧a ̃o de
formalina 10% em a ́gua do mar, em seguida desidratadas em bateria a ́lcool-xilol e
impregnadas em parafina. Os tecidos das ostras foram corados com Alcian Blue,
Hematoxilina de Harris e Eosina (HE), Tricro ̂mico de Mallory ou Masson para
identificac ̧a ̃o e diferenciac ̧a ̃o de estruturas dos seguintes o ́rga ̃os: bra ̂nquias,
go ̂nadas, hepatopa ̂ncreas, manto e mu ́sculo. Na colorac ̧a ̃o de HE observou-se a
morfologia geral dos o ́rga ̃os das ostras, definindo estruturas como os diverti ́culos
digestivos, intestino, esto ̂mago, palpos labiais, go ̂nadas, manto e bra ̂nquias. Nas
la ̂minas preparadas com Alcian Blue, as bra ̂nquias e, principalmente, a regia ̃o do
manto apresentaram muco ́citos (ce ́lulas secretoras) e mucopolissacari ́deos em azul.
Enquanto, a colorac ̧a ̃o Tricro ̂mico de Mallory contribuiu estudo do tecido conjuntivo
demonstrando em azul as fibras de cola ́geno que compo ̃em a matriz extracelular
das bra ̂nquias e a organizac ̧a ̃o estrutural do tecido muscular. As fibras musculares
foram identificadas na cor vermelha, e as fibras de elastina marcadas de rosa. O
uso das diferentes metodologias de colorac ̧a ̃o torna a ana ́lise morfolo ́gica
ferramenta essencial, constituindo a base de ce ́lulas alvo para produc ̧a ̃o de
protei ́nas alternativas e classificac ̧a ̃o das estruturas presentes nos produtos ca ́rneos
convencionais e cultivados.
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