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RESUMO

A demanda mundial por pescado vem crescendo nas Ultimas décadas. No aspecto
microbiolégico, o peixe é um dos alimentos mais susceptiveis a proliferagéo
microbiana, devido a atividade de agua elevada, composicdo quimica, teor de
gorduras insaturadas facilmente oxidaveis e, sobretudo, o pH préximo da
neutralidade. Os produtos pesqueiros podem atuar como veiculadores de patdgenos
como Staphylococcus aureus. A contaminagao por este patégeno, evidencia falhas
nos processos de captura, processamento e armazenagem do pescado, causando
alteragdes na qualidade e no frescor dos peixes. Dessa forma, o presente trabalho
objetivou analisar a atividade antibacteriana de extratos vegetais de Theobroma
grandiflorum, Terminalia catappa, Annona squamosa, Vouacapoua americana,
Pouteria macrophylla e geoprépolis de melipona sp. frente a Staphylococcus aureus.
Foram produzidos extratos etandlicos da casca do fruto de Theobroma grandiflorum,
folhas de Terminalia catappae Vouacapoua americana, e de geopropolis de
Melipona sp, extratos aquosos aquecidos das cascas de Annona squamosae
Vouacapoua americana, e extrato hidroetandlico 50% da Pouteria macrophylla e
Vouacapoua americana. Apds isso, todos os extratos foram solubilizados em agua
destilada. Os extratos de Theobroma grandiflorume Terminalia catappa foram
ajustados para concentracdes de 20 mg/ml e 40 mg/ml respectivamente. Os extratos
de Annona squamosa, Pouteria macrophyllae geoprépolis de melipona sp foram
suspensos até atingir a concentragdo de 50mg/ml, enquanto os extratos de
Vouacapoua americana tiveram sua concentragdo ajustada para 65 mg/ml. Foi
empregado a técnica de disco difusdo em &gar afim de averiguar a inibicdo dos
extratos frente a linhagem bacteriana Staphylococcus aureus (ATCC23235). O
microrganismo foi cultivado em meio TSB por 18 horas a 37°C e entado suspendido
em solucdo salina NaCl 0,9% até a turbidez de 0,5 McFarland. A suspenséao foi
adicionada em placas contendo meio agar Miller Hinton e entdo discos de papel
contendo os extratos solubilizados foram colocados sobre a superficie do meio.
Como resultado, somente o extrato hidroetandlico de Pouteria macrophylla
(50mg/ml) e extrato etanodlico de Vouacapoua americana (65mg/ml) apresentaram
inibicdo ao crescimento de S. aureus, com o surgimento de halos de 7mm. Isso
pode estar relacionado aos métodos de extragdo utilizados, a auséncia de
compostos antimicrobianos nas demais amostras ou as concentragdes utilizadas no
estudo. Dessa forma, mais estudos sao necessarios afim de se estudar a viabilidade
de uso de extratos vegetais dentro da cadeia produtiva de pescados como um
método de prevencdo a contaminagao por patdgenos, tendo em vista que algumas
das espécies utilizadas possuem potencial antimicrobiano.
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